Menuplan Februar 2026

Krautercremesuppe Bouillon mit Brotwiirfelchen Lauchcremesuppe Rébencremesuppe
*kK *xk *k * %k
Rindsvoressen mit Gemischter Grill-Teller Pouletschenkel-Steak Lasagne mit Bolognese und
Rotweinsauce, Polenta mit Schweinssteak und Cipollata Oregano-Sauce, Risotto Gemisewdrfelchen
gedunsteter Zuckerhut Krauterbutter, Kartoffelschnitze Wirsing auf Tomatensauce

Kirbis
oder oder oder

oder
Vegetarische Frihlingsrollen aus Vegetarische Friihlingsrollen aus Blumenkohl-Kase-Medaillon auf Blumenkohl-Kase-Medaillon auf
Stansstad auf asiatischem Stansstad auf asiatischem Rahm-Gemise Rahm-Gemiise
Gemiusebeet, Sweet-Chilisauce Gemiisebeet, Sweet-Chilisauce Sisskartoffel-Wirfel Susskartoffel-Wurfel
* %% *%k* * k% * %%
Nussgipfel Schwarzwalderschnitte Orangencreme Muffin

13 14 15 Zu allen Gerichten wird

ein Menusalat serviert.

Bouillon mit Fideli Linsencremesuppe Pilzcremesuppe
G *kk LAAS Reservation:
Doradenfilet* Schweinsgeschnetzeltes mit Kalbsriickenbraten Tel: 041 624 57 96
mit Oliven-Kapern-Sauce Senfsauce, Spatzli, Karotten Hollandische Sauce reservation@staedelipark.ch
Salzkartoffeln, Kefen Butternudeln, buntes Gemuse
oder
oder oder
Cannelloni mit Spinat-Ricotta-
Cannelloni mit Spinat-Ricotta- Fillung auf Tomatensauce Cannelloni mit Spinat-Ricotta-
Fullung auf Tomatensauce Uberbacken mit Sbrinz Fullung auf Tomatensauce
Uberbacken mit Sbrinz LR Uberbacken mit Sbrinz
*kk Vanille-Rahmgefrorenes LAAS
Dessertiiberraschung Beerenschnitte

Montag - Samstag Menii CHF 20 % Menu CHF 17
Sonntag, Feiertag Meni CHF24 12 Meni CHF21

Deklaration *MW'AK-TR

[ ]
.-Plg;%mza Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch und Brot/Backwaren. Auskunft Uber Zutaten, die Allergien
‘ oder Intoleranzen auslésen konnen, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie.



