
637 

17 18 19 

21 

20 

22 23 

Deklaration        *Norwegen, Zucht             **SW'AK-ID 

Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch und Brot/Backwaren. Auskunft über Zutaten, die Allergien 

oder Intoleranzen auslösen können, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie. 

Petersilienwurzelcremesuppe  

*** 

Hackbraten mit Thymiansauce 

Bramata-Polenta 

Kürbisgemüse 

 

oder 

 

Spaghetti al Pesto  

Reibkäse  

*** 

Meringue mit Rahm 

Bouillon mit Brotwürfelchen  

*** 

Rindsvoressen mit 

Portweinsauce 

Schupfnudeln, Rosenkohl 

 

oder 

 

Spaghetti al Pesto  

Reibkäse  

*** 

Sauerrahm-Mousse  

mit Fruchtsauce 

Geflügelcremsuppe  

*** 

Geschnetzelte Kalbsleber 

mit Madeirasauce 

Rösti-Kroketten, Wirsing 

 

oder 

 

Rotweinrisotto mit frittierten 

Champignons  

*** 

Mostcreme 

Kartoffelcremesuppe   

*** 

Ofen-Fleischkäse  

mit Rosmarinsauce 

Müscheli-Teigwaren, Romanesco 

 

oder 

 

Rotweinrisotto mit frittierten 

Champignons  

*** 

Muffin 

Bouillon mit Fideli 

*** 

Buntbarschfilet**  

mit Safransauce, Butter-Reis 

feine Kefen 

 

oder 

 

Kartoffel-Gnocchi mit Spinat,  

Dörrtomaten und 

Kräuterrahmsauce 

 *** 

Dessertüberraschung 

Haferflockensuppe  

*** 

Pouletbrust mit Speck- 

Dörrpflaumen-Sauce 

Brösel-Kartoffeln, Lauchgemüse 
 

oder 
 

Kartoffel-Gnocchi mit Spinat,  

Dörrtomaten und 

Kräuterrahmsauce 

*** 

Kokosmakronen 

Gelberbsensuppe  

*** 

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art 

Butternudeln, buntes Gemüse 

 

oder 

 

Kartoffel-Gnocchi mit Spinat,  

Dörrtomaten und 

Kräuterrahmsauce 

*** 

Schokoladen-Patisserie 

Menüplan November 2025 

Montag – Samstag Menü CHF 20      ½ Menü    CHF 17 

Sonntag, Feiertag Menü  CHF 24      ½ Menü    CHF 21 

Zu allen Gerichten wird  

ein Menüsalat serviert. 

Reservation: 

Tel: 041 624 57 96 

reservation@staedelipark.ch 

 


