29

Zucchetticremesuppe

*k%*

Rindfleischvogel

Schmorsauce

Kartoffelstock, glasierte Bohnen

oder
Pilzravioli an Knoblauchsauce

Kirbiswurfel / Rosenkohlblatter
*k%*

Menuplan September / Oktober 2025

30

Bouillon mit Ribeli
*k*

«Ghackets»* mit Hornli
Apfelmus

oder

Pilzravioli an Knoblauchsauce

Kirbiswurfel / Rosenkohlblatter
*k*

Kartoffelplrreesuppe
**%k%

Fleischkéase mit Spiegelei
Jus
Tricolore-Spiralen, Riebli

oder

«Cholera» Walliser Spezialitat
mit Kartoffeln, Birnen, Lauch

2

Kirbiscremesuppe
**k%*

Pouletbrust im Speckmantel
Bratkartoffeln, Broccoli

oder
«Cholera» Walliser Spezialitat

mit Kartoffeln, Birnen, Lauch und
Kase, Blattsalat

Panna Cotta mit Beerensauce und Kése, Blattsalat Hkx
Mohrenkopf *kk Fruchtsalat
Vogelnestli
3 4 5 Zu allen Gerichten wird
Se"eriecremesuppe ein Menﬂsalat serViert.
Suppe Gartner Art *kok Lauchcremesuppe mit Croutons
k% Rippli mit Senf * k% Reservation:

Gebratenes Forellenfilet (CH)
Basilikumsauce
Trockenreis, Blattspinat

oder

Zucchetti-Piccata

Tomatenspaghetti, Sbrinzflocken
*%k%

Dessertiiberraschung

Salzkartoffeln, Dorrbohnen
oder

Zucchetti-Piccata

Tomatenspaghetti, Sbrinzflocken
*k*

Mangomousse

Bio-Natura Beef **
Geschnetzeltes, Portweinsauce
Spétzli, buntes Gemiise

oder

Zucchetti-Piccata

Tomatenspaghetti, Sbrinzflocken
*k*

Labchuacha mit Neydla

Tel: 041 624 57 96
reservation@staedelipark.ch

Montag - Samstag Menii CHF20 Y2 Meni CHF 17
Sonntag, Feiertag Meni CHF 24 %2 Meni CHF 21

Deklaration * Urs Zimmermann, Ober-Aglistal Buochs **Fam. Bruno Barmettler, Ennetbiirgen

Piazza

Restaurant

Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch und Brot/Backwaren. Auskunft Uber Zutaten, die Allergien
oder Intoleranzen ausldésen kénnen, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie.



