Menuplan August / September 2026

31 1 2 3
Spinatcremesuppe Bouillon mit Ei-Faden Kurkuma-Gemiisecremesuppe Kartoffelcremesuppe mit
Majoran
Poulet-Schenkel-Ragout mit Adrio mit Zwiebelsauce Schweinsvoressen mit
Estragonsauce, Pilaw-Reis Spiralen tricolore Rotweinsauce Cipollata auf Risotto mit
Blumenkohl mit Brotbrésel Karotten-Gemuse Kartoffelpuree, Lauch-Gemise Gemisewurfelchen
und Petersilie braune Sauce
oder oder
oder oder
Gebackener Weichkase mit Teigwaren-Reis «Orzo» (Teigwa-
Rollgersten-Tatschli mit Preiselbeeren ren in Form von Reiskérnern) mit Rosti mit Champignons und
Knoblauchsauce Wildreis, Karotten-Gemiise Tomatensauce und Gemise-Ragout liberbacken
Blumenkohl mit Brotbrosel geriebenem Sbrinz mit Raclettekése
und Petersilie
4 5 6 Zu allen Gerichten wird
ein Mendsalat serviert.
Bouillon mit Backerbsen Linsencremesuppe Weissweincremesuppe
- ) o Reservation:
Fisch-Pastetli mit Lachs*, Hacktétschli, Oregano-Sauce chweinsschnitzel Piccata .
Zander**, Gemiisestreifen und Backerin-Kartoffeln Mailanaerart, Marsalasauce Tek 041{-62@; ?7 36|- Ve
Dillrahmsauce serviert Randen-Gemuse Tomaten-Spaghetti reservationstaedelipark.c

mit Pommes frites buntes Gemise

oder
oder
oder Kasekuchen mit Blattsalat,
. . Nisse und Kerne Sellerie Piccata
Nidwaldner Alplermagronen vegetarische Marsalasauce
Rostzwiebeln Tomaten-Spaghetti O
Apfelmus buntes Gemiise = B
I
Montag - Samstag Menu CHF 20 ¥>Meni CHF 17
Sonntag, Feiertag Menlu CHF 24 %> Menli CHF 21

ﬁ

Deklaration *MW'AK-NO **SW'BF-FAO 05

[ ]
.-Plg;%mza Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch und Brot/Backwaren. Auskunft Uber Zutaten, die Allergien
) oder Intoleranzen auslosen kdnnen, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie.



