Menuplan Januar 2026
12 13 14 15

Gelberbsensuppe mit Speck Bouillon mit Brotwiirfelchen GemUsecremesuppe Kurbiscremesuppe
*kk *k*x *%k% *kk
Kalbsbratwurst, Senfsauce Paniertes Schweinsschnitzel Geschnetzelte Kalbsleber mit Pouletbrust, Petersilien-Sauce
Heidi Z6pfli, Wirz (Zitronenschnitz) Portweinsauce, Résti Randen-Risotto

Pommes frites Lauchgemuse Rosenkohl
oder Kurkuma-Kohlrabi

oder oder

Réstitaschen mit Krauterquark- oder
filllung, Gemuise-Allerlei Réstitaschen mit Krauterquark- Gnocchi-Pfanne mit Champig- Gnocchi-Pfanne mit Champig-
*x% fullung, Gemiise-Allerlei nons, Spinat und Dérrtomaten nons, Spinat und Dérrtomaten
Getrénkter Orangencake rHEE xkx rEE

Savarin mit Frichten Baileys-Schnitte Kirschen-Blechkuchen

16 17 18 Zu allen Gerichten wird

ein Menusalat serviert.

Bouillon mit Fideli Champignoncremesuppe Peperonicremesuppe

RS *hk mit Sauerrahm Reservation:
Zanderknusperli* Schweinshaxe «cremolata» rk .

Tartarsauce Bramata-Polenta Rindsschmorbraten mit kréftiger A B L eia)
Salzkartoffeln, Rahmspinat Tomate gefiillt mit Erbsen Rotweinsauce, gratiniertes reservation@staedelipark.ch

Kartoffelplree, buntes Gemiise

oder oder

oder
Griessschnitte mit Zuckerhut, Griessschnitte mit Zuckerhut, Griessschnitte mit Zuckerhut,
Radieschen, Bundzwiebel und Radieschen, Bundzwiebel und Radieschen, Bundzwiebel und
Raclettes Gberbacken Raclettes Uberbacken Raclettes liberbacken
RIS * k% K%k
Dessertuberraschung Panna Cotta mit Himbeersauce Karamell-Tépfli

Montag - Samstag Menli CHF 20 2 Meni CHF 17
Sonntag, Feiertag Meni CHF24 12 Menu CHF 21

Deklaration *FAO 05/D-Prod.

®
.-Plazza Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch und Brot/Backwaren. Auskunft Uber Zutaten, die Allergien
Restaurant oder Intoleranzen ausldsen konnen, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie.



