Menuplan Juni 2026

Haferflocken- 8 9 11
crémesuppe Bouillon mit Brotwiirfelchen . :
Reiscremesuppe Deutsche Art Peperonicremesuppe
Schweinsgeschnetzeltes mit Bundner Spezialitat «Prattigauer
Senfsauce Chnédli» (Hackballchen) mit Rindsgulasch (Voressen) Kalbsbratwurst
Urdinkel-Tagliatelle Rahmsauce Spatzli Zwiebelsauce, Rosti
Broccoli im Kartoffelplree-Nest Fenchel Zucchetti
Sellerie
oder oder oder
oder
Maiskroketten Maiskroketten «Enchiladas» Enchiladas»
Petersilien-Knoblauch-Dip Petersilien-Knoblauch-Dip gebackene Weizenpfannkuchen ge_backeqe V\{gizenpfannkuchen
Susskartoffel-Frites Siisskartoffel-Frites mit Gemsefiillung mit Gemisefullung
Tagesgemiise Tagesgemuse
12 13 14 Zu allen Gerichten wird
ein Menusalat serviert.
Bouillon mit Fideli Milde Ingwercremesuppe Spargelcremesuppe
Panierte Buntbarsch* Stiicke EHOReSIEn schweinsricken-Braten Resenvation:
Tatarsauce Pouletgeschnetzeltes Siiss-Sauer rll“t rtH(f)fnllg-Senf;]S_auce Tel: 041_ 624 57 96 :
Schnittlauchkartoffeln serviert im Basmati-Reis-Ring ZiiEls Al reservation@staedelipark.ch
. buntes Gemiuse
feine Kefen
oder
oder
oder )
Nidwaldner Alplermagronen . A
Nidwaldner Alplermagronen Rostzwiebeln g'd \fcvalc_in: rIAIpIermagronen
Rostzwiebeln Apfelmus 0> ZWIEHEH
Apfelmus
Apfelmus
[k ——
|
Montag - Samstag Menu CHF 20 1., Meni CHF 17
Sonntag, Feiertag Menu CHF 24 1., Meni CHF 21

ﬁ

Deklaration *SW'AK-ID

[ ]
.-Plg;%mza Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch und Brot/Backwaren. Auskunft Gber Zutaten, die Allergien
) oder Intoleranzen auslésen kdnnen, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie.



