Menuplan Mai 2026

4 5 Linsencremesuppe Auberginen-Tomaten-

Kartoffel-Lauchcremesuppe Bouillon mit Buchstaben BRI cremesuppe
*kk e Zanderfilet* mit Tomaten- LR
Pouletgeschnetzeltes Geschmorte Schweinshaxen: Schnittlauch-Butter Kalbsbratwurst mit Thymian-
Sliss-Sauer serviert im Scheibe, Bramata-Polenta Petersilien-Kartoffeln sauce, Urdinkel-Tagliatelle
Basmati-Reis-Ring Karottengemiise Rahmspinat Fenchelgratin
oder oder oder s

Gebackene Randen-Stabchen Gebackene Randen-Stabchen
Quarkspatzli- Quarkspatzli- Meerrettich-Sauce Meerrettich-Sauce
Gemuse-Gratin Gemiise-Gratin Bulgur (Weizen) mit Bulgur (Weizen) mit
k% Tk Gemisewlrfelchen Gemiusewdrfelchen
Birnenkrapfen Sabayon (Weinschaumcreme) L FkE

Baileys Cake Rahmquark-Creme mit Apfel

8 9 10 Zu allen Gerichten wird

. Brocco"cremesuppe ein Menﬂsalat serViert.
Bouillon mit Ei-Faden Gemiisecremesuppe mit Kréauter-Brotwiirfelchen :
*okk *kk o Reservation:
Paniertes S_chweinsschnitzel Hackfleischbéllch_en mit Schweinefilet am Stiick gebraten Tel: 041 624 57 96
Pommes f”tes Oreganosguce, RISOttO CaIVadOS-Rahmsauce reservatlon@staedelIpark_ch
Romanesco Safran-Chinakohl bunte Spatzli, Selleriegemiise
oder oder oder

Blumenkohl-Kase-Medaillon mit Quornschnitzel, Calvados-

Quark-Dip, Susskartoffel-frites Blumenkohl-Kase-Medaillon mit Rahmsauce, bunte Spatzli

TagesgemuUse Quark-Dip, Siisskartoffel-frites Sellerie gem;.] co

o Tagesgemiise .

B e e Erdbeermousse mit Schlagrahm
Rhabarber-Muffin g

und Minze-Pesto

Montag - Samstag Menli CHF 20 %2 Menii CHF 17
Sonntag, Feiertag Meni CHF 24 142 Meni CHF 21

Muttertag Meni CHF49 %2 Meni CHF 43
Variante vegetarisch Meni CHF 39 %:Menli CHF 33

Deklaration *SW'AK-IT **MW'AK-NO

[ ]
.-Plg;%mza Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch und Brot/Backwaren. Auskunft Uber Zutaten, die Allergien
) oder Intoleranzen auslosen kdnnen, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie.



