27

Gefliigelcremesuppe
*k%

Fleischvogel mit
Rotweinsauce
Haselnuss-Polenta, Kohlrabi

oder

Bunter Gemuseteller mit Mais-
kroketten und Petersilien-
Knoblauch-Quark-Sauce

**k%k

Joghurtcreme mit Erdbeeren
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28

Bouillon mit Ei-Faden
* k%

Schweinsvoressen mit

Rosmarinsauce, Risotto
Tomate mit Erbsen

oder

Bunter Gemuseteller mit Mais-
kroketten und Petersilien-
Knoblauch-Quark-Sauce

***%k

Getrankter Orangencake

29

Karottencremesuppe

* %%
Pouletgeschnetzeltes mit
Rahmsauce
Rostikroketten, Zucchetti

oder

Yasoya-Taler (Sojaprodukt)
Erdnussbutter-Sauce
Basmati-Reis, Tagesgemise
**k%*

Praline-Rahmgefrorenes

30

Petersiliencremesuppe
* %%

Adrio mit Zwiebelsauce
Miischeli-Teigwaren
feine Kefen

oder

Yasoya-Taler (Sojaprodukt)
Erdnussbutter-Sauce
Basmati-Reis, Tagesgemiise
**k%

Himbeermousse

1

Bouillon mit Backerbsen
*%k%

Forellenfilet* mit
Tomatenwiirfel und Kapern,
Salzkartoffeln

glasierte Gurken mit Dill

oder

Nidwaldner Alplermagronen

Rostzwiebeln, Apfelmus
*k%*

Dessertiiberraschung

2

Reiscremesuppe Deutsche Art
*%k%

Schweinsbratwurst mit
Senfsauce, Ghocchi
Lauchgemiise

oder

Nidwaldner f\lplermagronen

Réstzwiebeln, Apfelmus
**k%

Rueblischnitte

3

Spinatcremesuppe

*k*

Rindsschmorschnitzel mit
kraftiger Rotweinsauce
Kartoffelgratin, buntes Gemiise

oder

Nidwaldner Alplermagronen

Réstzwiebeln, Apfelmus
*%k%

Sorbet mit Frichten

Zu allen Gerichten wird
ein Menusalat serviert.

Reservation:

Tel: 041 624 57 96
reservation@staedelipark.ch

[ ———
| —
Montag - Samstag Meni CHF 20 %2 Menu CHF 17
Sonntag, Feiertag Meni CHF 24 12 Meni CHF21

ﬁ

Deklaration *SW'AK-IT **MW'AK-NO

Piazza

B s Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch und Brot/Backwaren. Auskunft Gber Zutaten, die Allergien

oder Intoleranzen auslésen kdnnen, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie.



