Menuplan Marz / April 2025
31 1 2 3

Bohnenpiireesuppe Suppe Bauern Art Lauch-Kartoffelsuppe Kohlrabicremesuppe
* %k *x EX T3 *%k% *k*x
Trutenschnitzel in Schweinsschulterbraten Blatterteig-Pastetli mit Barlauch- Rindfleisch-Lasagne auf
Kokospanade, Currysauce Pfeffersauce, Kernser Bréatklgeli-Fillung Tomaten, Basilikumspiegel
Trockenreis, Friichtespiessli Teigwaren, glasierte Kefen Pommes Frites, Erbsli und Riebli g
oder

oder oder

oder «Ofetori» Kartoffelstock mit
Steinpilz-Safran-Ravioli Steinpilz-Safran-Ravioli «Ofetori» Kartoffelstock mit Eigelbseeli, Gemisestreifen
Schnittlauchsauce Schnittlauchsauce Eigelbseeli, Gemusestreifen und Bergkase liberbacken
blaue Kartoffelchips blaue Kartoffelchips und Bergkése Uberbacken i
ok *xk wRA Fruchtsalat
Ruebli-Cake Panna Cotta mit Fruchtsauce Amaretti

4 5 6 Zu allen Gerichten wird
ein Menusalat serviert.

Kraftbriihe mit Ribeli Barlauchschaumsuppe

Peperonisuppe mit Sauerrahm

Tk ok " Tk k Reservation:
Gebratenes Buntbarschfilet* Spaghetti Carbonara, Reibkase Bio-Natura Beef** Tel: 041 624 57 96
Pernodsauce, Salzkartoffeln «Suira Mocka», Schmorsauce reservation@staedelipark.ch
Rahmspinat oder Kartoffelstampf
Frihlingsgemiise

oder Waldpilztoast mit Baumniissen,

. . . Trauben, Krautern oder
Waldpilztoast mit Baumnussen, und Lauchstroh Waldpilztoast mit Baumniissen,
Trauben, Krautern *kk Trauben, Krautern
und Lauchstroh Gebrannte Creme und Lauchstroh
*%k% * %k
Dessertiiberraschung Dunkles Schoggimousse

Montag - Samstag Menii CHF 20 %2 Menu CHF 17
Sonntag Meni CHF24 12 Meni CHF21

Deklaration * Indonesien  ** Fam. Bruno Barmettler Kleinbiel, Ennetburgen

[ ]
O'Plazza Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch und Brot/Backwaren. Auskunft Gber Zutaten, die Allergien
Restaurant oder Intoleranzen auslésen kénnen, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie.



