Menuplan Marz 2026

Bohnencremesuppe
*k%

Schupfnudeln, Wirsing

oder

Uberbacken
* k%

Gateau de Payerne

Fleischvogel mit Rotweinsauce

Maisschnitte mit Tomaten,
Krautern und Raclettekase

9 10

Bouillon mit Brotwurfelchen
* %%

Blatterteig-Pastetli mit
Bratkigelchen
Champignon-Fillung, Reis
Erbsen und Karotten

oder

Maisschnitte mit Tomaten,
Krautern und Raclettekase

Uberbacken
* %%

Passionsfruchtmousse

11

Kartoffel-Lauch-Cremesuppe
* k%

Eglifilets* mit Mandelbutter
Schnittlauch-Kartoffeln
Kefen

oder

Risotto-Kugeln auf Ratatouille

mit Knoblauchsauce
* %%

Offener Creme-Berliner

Randenpiirreesuppe

©;

Schweinsvoressen mit
Rosmarinsauce, Mini-Penne
Broccoli

oder

Risotto-Kugeln auf Ratatouille

mit Knoblauchsauce
*k%

Schokoladencreme mit Bananen

Bouillon mit Fideli
*k%

Estragon Sauce

oder
Rdsti Pastetli geftllt mit
Tagesgemiise

*%k%*

Dessertiiberraschung

Pouletschenkel-Steak mit

Parmentier-Kartoffeln, Bohnen

Pilzragout und Thymiansauce

13 14

Griesssuppe

* %%
Cervelat-Cordon-Bleu mit
brauner Sauce
Weisswein-Risotto
Tomate mit Krauterkruste

oder

Résti Pastetli gefillt mit
Pilzragout und Thymiansauce
Tagesgemiise

*k*

Mandelcake

15

Kerbelcremesuppe
* %%

Schweinsfilet mit Portweinsauce
Berny-Kartoffeln, buntes Gemuse

oder

Résti Pastetli gefillt mit
Pilzragout und Thymiansauce
Tagesgemiise
*k%*

Karamell-Tépfl

Piazza

Restaurant

Meni CHF20 *:2Menu CHF 17
Meni CHF24 *:Menu CHF21

Montag - Samstag
Sonntag, Feiertag

Deklaration *WIFA-FAO 05

Zu allen Gerichten wird
ein Menusalat serviert.

Reservation:

Tel: 041 624 57 96
reservation@staedelipark.ch

Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch und Brot/Backwaren. Auskunft Gber Zutaten, die Allergien
oder Intoleranzen auslésen kénnen, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie.




