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Deklaration     *MW'AK-NO 

Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch und Brot/Backwaren. Auskunft über Zutaten, die Allergien 

oder Intoleranzen auslösen können, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie. 

 

Kartoffelcremesuppe  

*** 

Kalbsblankett (Kalbsvoressen 

mit weisser Sauce) 

Jägernudeln, Safran-Chinakohl 

 

oder 

 

Vegetarische Capuns im Ofen  

gebacken mit Rahmsauce  

*** 

Kokos-Schokowürfel 

Bouillon mit Diablotins 

(Käseschnittchen) 

*** 

Paniertes Schweinsschnitzel 

Pommes frites 

zweierlei Sellerie 

 

oder 

 

Vegetarische Capuns im Ofen  

gebacken mit Rahmsauce  

*** 

Mostcreme 

Reiscremesuppe  

*** 

Pouletbrust 

Mediterrane Tomatensauce 

Polenta, Lauchgemüse 

 

oder 

 

Käse-Spätzli mit  

Gemüsestreifen 

 *** 

Blätterteig-Birnen-Krapfen 

Geflügelcremesuppe  

*** 

Gehacktes und Hörnli 

Apfelmus 

 

oder 

 

Käse-Spätzli mit  

Gemüsestreifen 

*** 

Marronikuchen 

Bouillon mit Ei-Fäden  

*** 

Lachsfilet*-Steak 

Dillbutter 

Kurkuma-Reis, Knackerbsen 

 

oder 

 

Spaghetti mit hausgemachtem  

Tomaten-Sugo, Sbrinz  

*** 

Dessertüberraschung 

Gemüsecremesuppe  

*** 

Schweinsgeschnetzeltes mit 

Senfsauce 

Gratiniertes Kartoffelpüree 

Spinat 

 

oder 

 

Spaghetti mit hausgemachtem  

Tomaten-Sugo, Sbrinz  

*** 

Himbeermousse 

Weissweincremesuppe  

*** 

Glasierter Kalbsschulterbraten 

Spätzli, Rotkraut 

 

oder 

 

Spaghetti mit hausgemachtem  

Tomaten-Sugo, Sbrinz 

 *** 

Tiramisu-Schnitte 

Menüplan März 2026 

Montag – Samstag Menü CHF 20      ½ Menü    CHF 17 

Sonntag, Feiertag Menü  CHF 24      ½ Menü    CHF 21 

 

 

 

 

 

 

 

Zu allen Gerichten wird  

ein Menüsalat serviert. 

Reservation: 

Tel: 041 624 57 96 

reservation@staedelipark.ch 

 


