
 

            vertraut daheim. 

Menüplan 1. April 2024 – 7. April  2024 
                       Zu allen Gerichten wird ein Menüsalat serviert. 

 Suppe Tagesteller 1 Tagesteller 2 Dessert 

Montag 

1.4.  

Oster- 

montag 

Rindskraft-

brühe 

 mit 

 Käseschnittli 

Niedergegarter  

Lammgigot  

Provencalesauce  

Kernser Tagliatelle 

Frühlingsgemüse 

Kernser Nudelpfanne 

mit Gemüse  

und frittiertem 

 Paneerkäse 

 

Erdbeermousse 

mit Streusel 

Dienstag 

2.4. 

Kohlrabicreme-

suppe 

Bio-Natura Beef** 

 Voressen 

 Körnersenfsauce 

 Kartoffelschnitze  

Rüebliduett 

Dessert- 

überraschung 

Mittwoch 

3.4. 

Haferflocken-

suppe 

Pouletgeschnetzeltes 

Paprikarahmsauce  

Trockenreis 

Grillierte Zucchetti Rösti  

mit Lauchstreifen,  

Birnenfächer und  

Gorgonzola überbacken 

Rhabarber- 

Roulade 

Donnerstag 

4.4. 

Sellerie-Apfel-

suppe 

Schweinspiccata  

Milanese  

Tomaten-Spaghetti 

 Romanesco 

Fruchtsalat 

 

Freitag 

5.4. 

 

Gemüse- 

bouillon 

 mit Flädli 

Buntbarsch-Knusperli  

Korn-Flakes-Panade* 

Tartarsauce 

 Salzkartoffeln 

 Blattspinat 

Gemüsecurry  

Basmatireis-Ring 

 mit frischen 

 Früchten garniert 

Kaffe-Panna-

Cotta 

Samstag 

6.4. 

Braune Linsen-

suppe 

«Ghackets» mit Hörnli 

Apfelmus 
Linzertorte 

Sonntag 

7.4. 

Rucolacreme-

suppe 

Kalbs-  

und Schweinsbraten  

Pfeffersauce  

Pizokel 

Frühlingsgemüse 

Gebrannte 

Creme 

 

Deklaration** Produzent: Fam. Bruno Barmettler, Kleinbiel, Ennetbürgen        * SW`AK-ID 

Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch. Auskunft über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen 

auslösen können, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie. 

 

 


