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 Suppe Tagesteller 1 Tagesteller 2 Dessert 
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Kresse-
cremesuppe 

Schweinsfilet im Teig 
 Kräutersauce 

Pommes duchesse 
Gartengemüse 

Vegi-Käseschnitte  
„Walliser Art“ 

mit Tomatenscheiben 
und 

 Raclettekäse  
überbacken 

Kaffe-Kardamon-
Panna-Cotta 
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Kohlrabi-
cremesuppe 

Rindssaftplätzli 
 Rosmarinsauce  

Kernser Teigwaren 
 Lauchgemüse 

Schoggicreme mit 
Birnen 
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Bärlauch-
cremesuppe 

„Nidwaldner-Stunggis“  
Eintopf mit  

Schweinsvoressen, 
Speck, Kartoffelwürfel 
und Schmorgemüse  

Rotes Asia-  
Gemüsecurry im 
Basmati-Reisring 

Stracciatella-
Mousse 
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Bouillon mit 
Flädli 

Lachssteak* an leichter 
 Estragonsauce 
Safran-Risotto 

Blattspinat 

Fruchtsalat 
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Mandel-
Kokossuppe 

Pouletschnitzel paniert 
mit Kellogg`s-Flocken 

Tomaten-Spaghetti 
Broccoli mit Mandeln 

Knusprige Rösti mit 
Gemüsestreifen, 

Champignons und 
Spiegelei 

Cremeschnitte 

Sa
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Spinatcreme-
suppe 

Gefüllte Peperoni mit 
Obwaldner 

Lammhackfleisch 
Wildreis 

Dessert-
überraschung 
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Basilikum-
cremesuppe 

Kalbsschulterbraten 
 Morchelsauce 
 Kartoffelgratin 

 Sommergemüse 

Erdbeerroulade 

 
Deklaration *SW`AK-ID  
Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch. Auskunft über Zutaten, die Allergien oder 
Intoleranzen auslösen können, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden der Gastronomie  


